SELSKAPSMENY

Var selskapsmeny bestar av velkomponerte retter, som vi har satt sammen for ditt event.
Menyen serveres gode engangstallerkener og bestikk som vi tar med, eller med ditt servise.
Vi kommer til deg med foodtrucken og lager maten der du er!

Catering til bedrift, bursdag, konfirmasjon, bryllup, hagefest, skogsfest, strandfest og alle
andre type fester.

FORRETT

1. Bruschetta med tomat, fersk basilikum og havsalt
Pris pr person 98,- inkl mva

2. Bruschetta Caprese med mozzarella, tomat, fersk basilikum og havsalt
Pris pr person 115,- inkl mva

3. Bruschetta Caprese med mozzarella, tomat, fersk basilikum og havsalt. Serveres
med italiensk salami

og oliven
Pris pr person 130,- inkl mva

4. Argentiske villreker og blekksprut med maispolenta. Smaksatt med persille,

hvitlgk, tomat og seleristang
Pris pr person 125,- inkl mva

HOVEDRETT

1. Grillet biff, kylling, og scampi. Serveres med potetsalat og var hjemmelagde

salsaverde

Pris pr person 275,- inkl mva

2. Kyllinglar fra Eng gard, utbenet, smaksatt med salvie og tomat. Serveres med

smgr og hvitvins sjy ovnsbakte parmesan poteter, aspargesbgnner og grillet paprika

Pris pr person 195,- inkl mva



3. Langstekt gkologisk svin fra Spikkerud Gard med italienske urter og syltet radlgk,

Ovnsbakte rosmarinpoteter og salat

Pris pr person 195,- inkl mva

4. Ovnsbakt aubergine og poteter med mozzarella, parmesan, basilikum og

tomatsaus. Serveres med ruccola

Pris pr person 195,- inkl mva

DESSERT

1. Panna Cotta

flate- og vaniljedessert toppet med redusert solbaersaus og bringebaer

Pris pr person: 85,- inkl mva

2. Tiramisu

Fingerkjeks dyppet i espressokaffe, mascarponekrem smakssatt med Marsala

Pris pr person: 85,- inkl mva



