Forretter

-Jordskolksuppe med kamskjell og traffel

-Laks med blombkalpure, spinat,
blomkarze og dillolje

-Fylt hummerhale med sjegress salat,
korianderclie og chilimajones (lun)

-Relt andebryst med kandisert blomst, bjemebrcoulis,
spinat salat, chevre aoili (femperert)

Hovedretter

-Andebryst med honning gloserte ot grennsaker,
appekin glacé og servert med en dkorsonerrotpure.

-Kotelettham av hjort med sopprisotto, kostanjepure,

ownssteld fennikel, broccoli og servert med en portvin saus med eple.

-Hijort yirefilet med rotfruldpure, tyttebzr glace,
potet og sopp terrine, servert med en gloserte babygulretter.

-Lommecame med flotegratinert potet, redvins posjert edel lek,
rosenkélpuré med bocon og servert med en redvins gloce.

-Olese medaliong spyd surret | bocon med balsamico bald shermytomater,
spinat, potet og blombalpure, servert med en morel glacs.

-Klippfisk loin med potet og bacon terrine, pannestekt erter,
ruccula og spinat servert med en grennpepper glocé




Hvileretter

-Hjemmelaget whiskoy sorbet med kaoramellisert valnett

-Hijemmeloget Avocodo is med sprestekt bacon

-Hjemmelaget Gin og Blabr sorbet

Dessert
-Oiste fat med kjeks, hjemmeloget appelsin og ingefzr marmelade
{chevre, brie, norzola og manchega)
-Sjokolade triokoke med mango sorbet

-Cremne brulee med kondisert appelsin

-Pasjonsfruld koke med karomell makron og bringebarooulis

Dampskipsbrygga

Selskapslokaler

Ved spersmal angdende vare kurs og selskopslokaler ta kontald med oss pa
booking@thegrillpit.no
Tif- 92029353/40553383
wwrw thegrillpit.no




